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ftyfleté - ukoncené maturitni zkouskou
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65-42-M/01 HOTELNICTVi

29-42-M/01 ANALYZA POTRAVIN,
nové zaméfeni - Plody tropu a subtropt

Absolvovanim studia ve ¢tyrletych oborech ziskaji
absolventi Uplné stfedni odborné vzdélani ukon-
¢ené maturitni zkouskou.

65-42-M/01 Hotelnictvi — cilem vzdélavaciho
programu je priprava odbornych pracovnik(
v oblasti gastronomie, hotelnictvi a cestovniho
ruchu. Absolventi béhem studia zvladnou dva cizi
jazyky, vyuZiti kanceldrské techniky, pocitacq,
internetu a technického vybaveni provozoven.
Studenti ziskaji vSeobecny kulturni rozhled, nauci
se kultivované ustné i pisemné vyjadrovat, zvlad-

nou spolecenskou a fecovou etiketu.

29-42-M/01 ANALYZA POTRAVIN

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani potravi-
nai'sky technik v potravinaiském odvétvi a dalich
ptibuznych odvétvi. Uplatni se zejména jako labo-
rant v oblasti kontroly jakosti potravin v podnicich
a institucich zabyvajicich se  fyzikdlné-
chemickymi, chemickymi, biologickymi a mikro-

biologickymi rozbory (napi. provozni laboratote
potravinaiskych zavodu, statni laboratote inspekce
jakosti potravin, soukromé akreditované laborato-
fe, upravny a cCistirny odpadnich vod, instituce
ochrany zivotniho prostiedi, stravovaci zatizeni,

apod.).

Dvouleté nastavbové studium s maturitou

urcené pro absolventy ucebnich obort
- vy

64-41-L/51 PODNIKANI

Pro absolventy tfiletych obor( vzdélani (prede-
vS§im obory potravinafstvi, obchodu a sluzeb,
v technickych povolanich, zemédélstvi a lesnim
hospodarstvi), ktefi si  prohloubi znalosti
v pfedmétech svého oboru, ekonomii, Ucetnictvi,
marketingu, zakladani a fizeni firem, vypocetni
technice, cizich jazycich, pravu a psychologii.

-—"rf R |




TRILETE - pro #iky z8, ukonéené
zavérecnou zkouskou

29-54-H/01 CUKRAR

Zaci se nauéi vyrab&t Siroky sortiment cukraf-
skych vyrobkii véetn¢ zdobeni slavnostnich dorti.
Osnovy oboru jsou v nasi Skole rozsiteny o vyro-
bu zmrzliny, cokoladovych bonboni a ozdob
z karamelu. Pravidelné¢ se zucastiujeme prestiz-
nich cukréatskych soutézi, kde se Zaci umistuji na
pfednich mistech. V uplynulém Skolnim roce zis-
kali 4 zlaté ocenéni. Absolventi mohou najit
uplatnéni v cukrérnach, hotelovych provozech

doma i Vv zahrani¢i, nebo provozovat soukromou

cukraiskou vyrobu.

41-52-H/01 ZAHRADNIK

nové koncipovany smér

ARANZOVANI KVETIN, TVORBA ZAHRAD,
VINARSTVI,

Zaci se seznami teoreticky i prakticky
s kvétinarstvim, vazacstvim i aranzovanim kvétin,
sadovnictvim, zelindfstvim, ovocnictvim, vino-
hradnictvim a vinafskou technologii. Skola ma

vlastni sklenik a prodejnu zahradnickych vypéstka.

Péstujeme vinnou révu k vyrobé vin ve vlastnim
vinném sklepé&. Zaci také ziskavaji zakladni doved-

nosti studené kuchyné pro poskytovani sluzeb pfi

prezentaci vina.

65-51-H/01 KUCHAR-CiSNIK

Pfipravuji vysoce kvalifikované pracovniky k za-

jisténi hotelovych a restauraénich provozd. Skola
sleduje moderni trendy napf. studené kuchyné,
barmanstvi, zdobeni potravin, vyuziti kaviaru a
dalsi. Vyuka je také zamérena na aranzovani slav-
nostnich tabuli a znalost vin — sommelierstvi.
Bohata praxe v hotelich Iazni Luhacovice.
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TRILETE - pro zaky z8 vyzadujici
zvlastni péci s ukoncenou devitiletou
dochazkou.

29-54-E/01 POTRAVINARSKA VYROBA,

nové koncipovany smér oboru

cukrarskeé prdace

Zaci zvladdnou technologii jednodudsich cukraf-
skych vyrobkd z pevnych tést, listového tésta,
palené a Slehané hmoty. Soucasti vyuky je také
prodej cukrafskych vyrobk(, modelovani a zdo-
beni dortl. O dobré urovni vyuky svédci umisténi
v celostatni soutézi odbornych dovednosti — dvé
1. mista. Po zdvérecné ucnovské zkousce obdrzi
absolventi u¢ebniho oboru vyucni list.

41-52-E/01 ZAHRADNICKE PRACE,

nové koncipovany smér oboru

Kvétindrské a aranzérské prdce

Absolventi zvlddnou technologii zpracovani pudy
a oSetfovani zahradnickych zemin, odborné prace
pfi vysevu, odborné prace pfi vysadbé a péstovani
kvétin, sklizen, tfidéni a expedice kvétin, vazbu a
aranzovani kvétin. Po zdvérecné ucnovské zkous-
ce obdrzi absolventi u¢ebniho oboru vyuéni list.

Domov mladeze

Domov mladeze s kapacitou 420 mist poskytuje Zakiim
ubytovani v pohodIné vybavenych tfilizkovych poko-
jich svlastnim socidlnim zafizenim (WC+koupelna).
Zaci maji k dispozici posilovnu, klubovny, knihovnu,
bufet, kuchyriky, pfistup na internet. Ve volném case
mohou pracovat v riznych krouZcich jako napfiklad:
keramickém, vytvarném, péveckém atd. Pro Zaky jsou
zajistovany navstévy divadla, tanedni kurz apod. Uby-
tovani Zaci se celodenné stravuji ve Skolni jidelné (sni-
dané, obéd, vecere) v cené 65,- Ké/den. Cena za uby-
tovani ¢ini 800,- K&/mésic.
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